
Playa del Carmen

ENGLISH



Handcrafted Italian Kitchen
T h e  i n n ov a t i ve  c h a r a c te r  o f  N i c o l e t t a  w i l l  m a ke  yo u 

d i s c ove r  c o n te m p o r a r y  I t a l i a n  d i s h e s  t h a t  re t a i n  a l l  t h e 
e s s e n c e  o f  t h e i r  o r i g i n s



Gold Menu

Appetizer
(TO C HO OS E) 

 
PARMESAN SPHERES 3 pcs

E n  s a l s a  d e  p i m i e n to s  r o s t i z a d o s . 
F i n a l i z a d o  c o n  r e d u c c i ó n  d e  h i g o 

BURRATA & MORTADELLA 
BRUSCHETTA

W i t h  p e s to ,  p i s t a c h i o , 
p e p e r o n c i n o ,  a n d  l e m o n  z e s t

Entrée
(TO C HO OS E)

 
 
BUCATINI ALLA CARBONARA*
P a n c e t t a ,  P e c o r i n o  R o m a n o  c h e e s e ,

a n d  b l a c k  p e p p e r

PROVENZAL CHICKEN 21 oz
M a r i n a t e d  w i t h  w h i t e  w i n e
a n d  r o s e m a r y.  S e r v e d  w i t h

s a u t é e d  s p i n a c h

SALMON WITH PISTACHIO 
GREMOLATA 11 oz 

G r i l l e d .  W i t h  G r a n a  P a d a n o 
g r e m o l a t a ,  o l i v e s ,  d r i e d  c h i l i ,

a n d  l e m o n

LASAGNA 
Tr a d i t i o n a l  w i t h  B o l o g n e s e , 

b é c h a m e l ,  a n d  P a r m e s a n  c h e e s e

Dessert
(TO C HO OS E)

A l l  p r i c e s  i n c l u d e  t a x e s  |  |  B e v e r a g e s  a r e  n o t  i n c l u d e d  |  T i p  i s  n o t  i n c l u d e d  |  * C o n s u m p t i o n  o f  r a w  p r o d u c t s  i s  u n d e r  y o u r  r e s p o n s a b i l i t y  S S A  | 
T h i s  m e n u  o n l y  a p p l i e s  t o  g r o u p s  o f  1 0  o r  m o r e  p e o p l e

$1,100 MEXICAN PESOS
price per person

CAESAR NICOLETTA*
R o m a i n e  l e t t u c e  h e a r t s , 

c r o u to n s ,  a n d  c l a s s i c  d r e s s i n g

PISTACHIO PANNA COTTA
Va n i l l a  b e a n  c r e a m ,  m e r i n g u e , 

c a r a m e l i ze d  a l m o n d s .  F i n i s h e d  w i t h 
p i s t a c h i o  f o a m ,  w h i t e  c h o c o l a t e  a n d 

ye l l o w  l e m o n  z e s t

HELADOS & SORBETE 1 pc 
Va n i l l a ,  c h o c o l a t e ,  p i s t a c h i o , 

s t r a c c i a t e l l a  a n d  t a n g e r i n e



Platinum Menu

Appetizer
(TO C HO OS E) 

 
TUNA CRUDO*  3 oz

W i t h  s e a s o n a l  f r u i t s ,  b a s i l ,  l e m o n
j u i c e ,  a n d  o l i v e  o i l 

WAGYU MEATBALL WITH 
POMODORO SAUCE 8 oz
W i t h  G r a n a  P a d a n o  c h e e s e

Entrée
(TO C HO OS E)

 
 

CASARECCE AL PESTO
Fr e s h  p e s to  a n d  p e c a n  n u t s

PARMESAN CHICKEN
MILANESE 21 oz

B r e a d e d  a n d  g r a t i n a t e d .
W i t h  p o m o d o r o  s a u c e ,  b a s i l , 

m oz z a r e l l a ,  a n d  G r a n a
P a d a n o  c h e e s e

WOOD-FIRED BRANZINO 8 oz 
W i t h  c a p e r  v i e r g e  s a u c e ,  p i s t a c h i o s ,

a r u g u l a ,  b a b y  s p i n a c h ,  a n d  l e m o n

GRILLED LAMB RACK 13 oz 
W i t h  d e m i - g l a c e  a n d  p e a  s h o o t s

Dessert
(TO C HO OS E)

A l l  p r i c e s  i n c l u d e  t a x e s  |  |  B e v e r a g e s  a r e  n o t  i n c l u d e d  |  T i p  i s  n o t  i n c l u d e d  |  * C o n s u m p t i o n  o f  r a w  p r o d u c t s  i s  u n d e r  y o u r  r e s p o n s a b i l i t y  S S A  | 
T h i s  m e n u  o n l y  a p p l i e s  t o  g r o u p s  o f  1 0  o r  m o r e  p e o p l e

$1,400 MEXICAN PESOS
price per person

MOZZARELLA, TOMATO & 
WATERMELON

A r u g u l a ,  m oz z a r e l l a  c h e e s e , 
to m a to ,  r a d i s h ,  p i c k l e d 

w a t e r m e l o n ,  p i c k l e d
c h e r r i e s ,  p u m p k i n  s e e d s ,

a n d  f o c a c c i a  c r o u to n s

24K TIRAMISU
E d i b l e  g o l d  i n g o t  w i t h  a  c r u n c h y 

c h o c o l a t e  to p p i n g  f i l l e d  w i t h
l a ye r s  o f  c o c o a  s p o n g e  c a ke
s o a ke d  i n  c o f f e e  s y r u p  a n d 

m a s c a r p o n e  c r e a m

HELADOS & SORBETE 1 pc 
Va n i l l a ,  c h o c o l a t e ,  p i s t a c h i o , 

s t r a c c i a t e l l a  a n d  t a n g e r i n e



Appetizer
(TO C HO OS E)

 
TUNA CRUDO* 3 oz

W i t h  s e a s o n a l  f r u i t s ,  b a s i l , 
l e m o n  j u i c e ,  a n d  o l i v e  o i l

BURRATA, AVOCADO
& TRUFFLE

W i t h  a r u g u l a ,  f r e s h  f i g ,  c h e r r y
to m a to e s ,  p e s to ,  c r i s p y 

p r o s c i u t to ,  a n d  t h i n l y
s l i c e d  b l a c k  t r u f f l e

 CARPACCIO DI MANZO 
AL TARTUFO* 4 oz

W i t h  a r u g u l a ,  b l a c k  o l i v e  a i o l i
a n d  p a r m e s a n

Entrée
(TO C HO OS E)

 
 

PAPPARDELLE
FUNGHI E TARTUFO

C r e m i n i ,  s h i t a ke ,  b l a c k  t r u f f l e
a n d  w h i t e  w i n e

PARMESAN CHICKEN 
MILANESE 21 oz

B r e a d e d  a n d  g r a t i n a t e d .
W i t h  p o m o d o r o  s a u c e ,

b a s i l ,  m oz z a r e l l a ,  a n d  G r a n a 
P a d a n o  c h e e s e

  
PUTTANESCA-STYLE

SEA BASS 9 oz
O v e n - b a ke d  w i t h  p o m o d o r o  s a u c e , 
w h i t e  w i n e ,  l e m o n ,  c r u s h e d  c h i l i , 

p a r s l e y,  a n d  o l i v e  o i l

WAGYU CROSS FILET 
MIGNON 9 oz

G r i l l e d .  S e r v e d  w i t h  r o a s t e d 
c a r r o t s  a n d  p o r t  w i n e  s a u c e

Dessert
(TO C HO OS E)

Black Menu

$ 1,900 MEXICAN PESOS
price per person

A l l  p r i c e s  i n c l u d e  t a x e s  |  |  B e v e r a g e s  a r e  n o t  i n c l u d e d  |  T i p  i s  n o t  i n c l u d e d  |  * C o n s u m p t i o n  o f  r a w  p r o d u c t s  i s  u n d e r  y o u r  r e s p o n s a b i l i t y  S S A  | 
T h i s  m e n u  o n l y  a p p l i e s  t o  g r o u p s  o f  1 0  o r  m o r e  p e o p l e

PISTACHIO PANNA COTTA
Va n i l l a  b e a n  c r e a m ,  m e r i n g u e , 

c a r a m e l i ze d  a l m o n d s .  F i n i s h e d  w i t h 
p i s t a c h i o  f o a m ,  w h i t e  c h o c o l a t e  a n d 

ye l l o w  l e m o n  z e s t 

24K TIRAMISU
E d i b l e  g o l d  i n g o t  w i t h  a

c r u n c h y  c h o c o l a t e  to p p i n g  f i l l e d
w i t h  l a ye r s  o f  c o c o a  s p o n g e  c a ke

s o a ke d  i n  c o f f e e  s y r u p  a n d 
m a s c a r p o n e  c r e a m

TARTA TENERINA
Wa r m  c h o c o l a t e  c a ke  w i t h

s e m i - l i q u i d  c e n te r,  p i s t a c h i o
i c e  c r e a m ,  Fr a n g e l i c o  s a u c e

a n d  c h o p p e d  p i s t a c h i o

HELADOS & SORBETE 1 pc 
Va n i l l a ,  c h o c o l a t e ,  p i s t a c h i o , 

s t r a c c i a t e l l a  a n d  t a n g e r i n e



Premium Open Bar

$ 1,000 MEXICAN PESOS
price per person

($500 extra hour)

* 2  h o u r s  O p e n  B a r  m i n i m u m  c o n s u m p t i o n  |  M i x e r s  i n c l u d e d  (s o f t  d r i n k s)  |  A l l  o u r  p r i c e s  i n c l u d e  t a x e s  |  T i p  i s  n o t  i n c l u d e d  | 
T h i s  m e n u  o n l y  a p p l i e s  t o  g r o u p s  o f  1 0  o r  m o r e  p e o p l e  |  Av o i d  e x c e s s

RUM:  A p p l e to n  S i g n a t u r e 
B l e n d ,  B a c a r d i  B l a n c o ,  C a p t a i n 
M o r g a n  S p i c e d ,  H a v a n a  C l u b 
7 Y,  M a t u s a l e m  P l a t i n o , 
Z a c a p a  C e n t e n a r i o  2 3 Y

VODKA:  G r e y  G o o s e ,  K e t e l 
O n e  O r i g i n a l ,  S m i r n o f f , 
S m i r n o f f  Ta m a r i n d o , 
Sto l i c h n a y a

WHISKEY:  B u c h a n a n’s  1 2 Y, 
B u s h m i l l s  B l a c k  B u s h ,
D e w a r ’s  1 2 Y,  J  Wa l ke r  B l a c k 
L a b e l ,  J  Wa l ke r  R e d  L a b e l , 
J a c k  D a n i e l ’s

TEQUILA:  1 8 0 0  C r i s t a l i n o , 
C a s a m i g o s  B l a n c o ,
C u e r v o  Tr a d i c i o n a l  P l a t a , 
C u e r v o  Tr a d i c i o n a l  R e p o s a d o , 
D o n  J u l i o  B l a n c o ,  D o n  J u l i o 
R e p o s a d o ,  H e r r a d u r a  B l a n c o , 
H e r r a d u r a  R e p o s a d o ,  M a e s t r o 
D o b e l  D i a m a n te ,  P a t r ó n 
C r i s t a l i n o ,  P a t r ó n  S i l v e r

GIN:  B e e f e a t e r,  B o m b a y 
S a p p h i r e ,  H e n d r i c k ’s , 
P u e r to  D e  I n d i a s  St r a w b e r r y, 
Ta n q u e r a y

MEZCAL:  4 0 0  C o n e j o s 
E s p a d i n  J o v e n ,  4 0 0  C o n e j o s 
E s p a d i n  R e p o s a d o ,  M o n t e l o b o s 
E s p a d i n ,  U n i o n

LIQUOR:  C r e m a  B a i l e y ’s , 
H i e r b a s  J ä g e r m e i s t e r

COGNAC:  H e n n e s y  V. S , 
H e n n e s s y  V. S .O. P

BRANDY:  To r r e s  1 0Y

BEER:  N a t i o n a l  a n d 
i n t e r n a t i o n a l

COCKTAILS:  H o u s e  m i x o l o g y

* D o e s  n o t  i n c l u d e  w i n e ,  b o t t l e d 
w a t e r,  o r  e n e r g y  d r i n k s .





Total: 138 pax

4 Restrooms1 Main Hall
69 people

2 Terrace
63 people

3 Bar
6 people

Capacity

Location

MAIN
HALL

BAR

TERR ACE

RESTROOMS

1

2

3

4

T E L .  (9 8 4)  147  6 5 4 2

5  Av.  N te  s /n  ,  b e t we e n  1 2 t h &  14 t h s t re e t ,  C e n t ro,  7 7 7 10  Pl aya  d e l  C a r m e n ,  Q. R .



@nicolettarestaurante        nicolettarestaurante         Nicoletta 

W W W. NICO LE T TA R E S TAU R A NT.CO M

SALES & GROUPS
ve n t a s @ a n d e r m a i l . c o m

5 5  1 8 41  8 016

SALES DIRECTOR
J u a n  C a r l o s  G a r z a

j u a n c a r l o s . g a r z a @ g r u p o a n d e r s o n s . c o m


