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Somos un restaurante familiar 100% mexicano en el que la genuina personalidad y el 
sutil humor del fundador del Grupo Anderson; Carlos Anderson, se percibe en cada 
detalle. En un ambiente relajado y divertido, los invitados son libres de hacer lo que 
quieran, bailar en las sillas, cantar y más, mientras se entretienen con un entorno único.

En este restaurante podrás disfrutar de su calidez y diversión con deliciosos platillos 
mexicanos y clásicos americanos como hamburguesas, alitas y los tradicionales nachos 
que no te puedes perder. Recuerda que en Carlos’n Charlie’s el disfrute es una garantía 

desde hace más de 40 años.

  ES TIEMPO DE FIESTA!!



CNC21082023

ENTRADA a elegir:

SOPA MANOLO 
¡Bien por manolo!  Hizo una sopa de fideo y le puso 
crema de frijol

ENSALADA CÉSAR 
La tradicional

PLATO PRINCIPAL a elegir:

TACOS CHARLIE’S 4 pzas
Arrachera, pollo y chorizo salteados con pico de gallo y servidos 
sobre tortillas de harina con guacamole y frijoles charros

POLLO BBQ 750 g 
½ Pollo rostizado y asado a la parrilla, glaseado con salsa BBQ 
sobre papa paja. Con elote tierno y papa rellena

HAMBURGUESA ANGUS 240 g
Con queso amarillo, cebolla, lechuga, jitomate y pepinillos.
Acompañados con papas a la francesa

$325.00 MXN
PRECIO POR PERSONA

Incluye IVA. | No incluye Bebidas | Servicio 15% No Incluido | *El consumo de productos crudos es bajo 
la responsabilidad de quién lo solicita SSA. Este menú solo aplica para grupos de más de 10 personas.



ENTRADA a elegir:

SOPA DE TORTILLA 
Servido con chile pasilla frito, aguacate, queso fresco, 
crema agria y chicharrón

SOPA MANOLO 
¡Bien por Manolo! Hizo una sopa de fideo y le puso crema de frijol

PLATO PRINCIPAL a elegir:

ARRACHERA A LA TAMPIQUEÑA 220 g
Deliciosa arrachera asada a la parrilla y servida con enchilada de 
mole, queso fresco asado, frijoles refritos, guacamole y 
rajas a la crema

HUESITOS BBQ 400 g 
Costillas de cerdo asadas y bañadas en nuestra salsa BBQ, servidas 
sobre papa paja acompañadas con elote tierno y papa rellena

EL FISHO MADRAZO 220 g
Cubierto de chipotle espinaca, crema y queso al gratin

POLLO BBQ
½ Pollo rostizado y asado a la parrilla, glaseado con salsa BBQ sobre 
papa paja. Con elote tierno y papa rellena

POSTRE

PASTEL DE QUESO O BROWNIE

Incluye IVA. | No incluye Bebidas | Servicio 15% No Incluido | *El consumo de productos crudos es bajo 
la responsabilidad de quién lo solicita SSA. Este menú solo aplica para grupos de más de 10 personas.

$470.00 MXN
PRECIO POR PERSONA

CNC21082023



ENTRADA a elegir:

ENSALADA DE LA CASA 
Pera, queso de cabra y nuez caramelizada, con aderezo de vinagre 
balsámico y miel

SOPA MANOLO 
¡Bien por Manolo! Hizo una sopa de fideo y le puso crema de frijol

QUESO QUEMADO
Fresco queso panela asado a la plancha bañado con salsa roja y 
verde, acompañado de tortillas

PLATO PRINCIPAL a elegir:

SÁBANA INVIERNO 200 g
Filete de res aplanado, con salsa verde, frijoles refritos y 
queso gouda gratinado

TACOS DE CAMARÓN BAJA 3 pzas
Camarones rebosados montados en tortilla de harina con frijoles 
refritos y mayonesa de chipotle y col rayada

PESCADO BORRACHO 220 g
Se cocina con Tequila, imagínatelo...

PECHUGA PARMESANA 240 g
Pechuga de pollo empanizada con cereal, rellena de queso 
parmesano, sobre espinacas cubierta en salsa bechamel 
con papas cubo

POSTRE

PASTEL DE QUESO O BROWNIE

Incluye IVA. | No incluye Bebidas | Servicio 15% No Incluido | *El consumo de productos crudos es bajo 
la responsabilidad de quién lo solicita SSA. Este menú solo aplica para grupos de más de 10 personas.

$510.00 MXN
PRECIO POR PERSONA

CNC21082023



$500.00 MXN
PRECIO POR PERSONA

NO INCLUYE VINO, AGUA EMBOTELLADA, NI BEBIDAS ENERGIZANTES.

$800.00 MXN
PRECIO POR PERSONANO INCLUYE VINO, AGUA EMBOTELLADA, NI BEBIDAS ENERGIZANTETES.

VODKA: Smirnoff, Smirnoff Tamarindo, Absolut Azul
TEQUILA: Tradicional Reposado, Tradicional Plata, 
Herradura Blanco
RON: Bacardi Blanco, Matusalem Platino, 
Matusalem Clásico
MEZCAL: Union, 400 Conejos Espadín Joven
GIN: Tanqueray, Beefeater
WHISKY: JW Red Label, Jack Daniel’s
BRANDY: Torres 10
LICORES: Baileys
CERVEZA: Nacional e Internacional
COCTELERÍA

VODKA: Smirnoff, Smirnoff Tamarindo, Absolut Azul,
Stolichnaya, Ketel One
TEQUILA: Tradicional Reposado, Tradicional Plata, 
Herradura Blanco, Don Julio Blanco Dobel Diamante
RON: Bacardi Blanco, Matusalem Platino, 
Matusalem Clásico, Havana 7, Appleton State
MEZCAL: Union, 400 Conejos Espadín Joven, 
400 Conejos Reposado
GINEBRA: Tanqueray, Beefeater, Bombay Sapphire, 
Hendrick’s Gin
WHISKY: JW Red Label, Jack Daniel’s, JW Black 
Label, Bushmills Black Bush Buchannan’s 12
BRANDY: Torres 10
LICORES: Baileys
CERVEZA: Nacional e Internacional
COCTELERÍA
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VENTAS Y GRUPOS
ventas@andermail.com

998 840 7183 / 84

DIRECTOR DE VENTAS
Juan Carlos Garza

juancarlos.garza@grupoandersons.com

CONTACTO

Plaza la Isla: Blvd. de las Naciones 1813, Playa Diamante, Aeropuerto, 
C.P 39897, Acapulco de Juárez, Guerrero.

www.carlosndcharlies.com                         744 462 2104

ACAPULCO capacidad

Salon:

terraza:

bar:

total:

100 PERSONAS

15 PERSONAS

210 PERSONAS

325 PERSONAS




